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Fursecuri semiluna cu vanilie
@ 90—120 Min. Q@@ D

Pregatire

1 In primul rand, framantati migdalele, alunele, fiina, zah&rul pudr, zaharul

vanilat, sarea, untul la temperatura camerei si ambele galbenusuri de ou
intr-un aluat neted.

Ingrediente 8 Portii 2 Modelati aluatul intr-o rol3 si l3sati s& se odihneascs la frigider timp de 1 or&.

¢ = Kotanyi Produkte
3 Apoitaiati rulada de aluat in felii egale de 1-2 cm grosime si modelati in

Pentru crusta forma de semiluna.

L Asezati pe o tava de copt tapetatad cu pergament si coacetiin cuptorul la

150 g Migdale, macinate
180°C timp de zece minute, pdna cand semilunele devin aurii.
60g Alune, tocate
70 Unt 5 Intre timp, amestecati zaharul pudra, zaharul vanilat si pulpa de la pastaile
9 n - o .
de vanilie pentru a face zaharul decorativ.
2 buc Galbenusuri de ou
6 Imediat dupa coacere, cand fursecurile sunt inca calde, stropiti cu zaharul
300 g F&ina, cernuta .
decorativ.
809 Zahar pudra . . .
7 1kg de aluat face aproximativ 80 de fursecuri.
2 buc ¢ Baton vanilie de

Bourbon intreg

1 varf ¢ Sare de mare iodat3

Pentru zaharul decorativ

100 g Zahar pudra

2 buc ¢ Baton vanilie de
Bourbon intreg
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