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Ingrediente 8 Porții
 = Kot�nyi Produkte

Pentru crust�

150 g Migd�le, m�cin�te

60 g Alune, toc�te

270 g Unt

2 buc G�lbenușuri de ou

300 g F�in�, cernut�

80 g Z�h�r pudr�

2 buc  B�ton v�nilie de

Bourbon întreg

1 v�rf  S�re de m�re iod�t�

Pentru z�h�rul decor�tiv

100 g Z�h�r pudr�

2 buc  B�ton v�nilie de

Bourbon întreg

Fursecuri semilun� cu v�nilie
90—120 Min.

Preg�tire

1 În primul r�nd, fr�m�nt�ți migd�lele, �lunele, f�in�, z�h�rul pudr�, z�h�rul

v�nil�t, s�re�, untul l� temper�tur� c�merei și �mbele g�lbenușuri de ou

într-un �lu�t neted.

2 Model�ți �lu�tul într-o rol� și l�s�ți s� se odihne�sc� l� frigider timp de 1 or�.

3 Apoi t�i�ți rul�d� de �lu�t în felii eg�le de 1-2 cm grosime și model�ți în

form� de semilun�.

4 Așez�ți pe o t�v� de copt t�pet�t� cu perg�ment și co�ceți în cuptorul l�

180°C timp de zece minute, p�n� c�nd semilunele devin �urii.

5 Între timp, �mestec�ți z�h�rul pudr�, z�h�rul v�nil�t și pulp� de l� p�st�ile

de v�nilie pentru � f�ce z�h�rul decor�tiv.

6 Imedi�t dup� co�cere, c�nd fursecurile sunt înc� c�lde, stropiți cu z�h�rul

decor�tiv.

7 1 kg de �lu�t f�ce �proxim�tiv 80 de fursecuri.


