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Egetett tészta krémsajtos
toltelékkel

@ 40—50 Perc @ Q@ @

Elkészités

1 El6sz6r a krémsajtot keverjiik ssze a fliszerekkel és az olajjal. Tovabbi

Osszetevsk 8 6 részére felhasznalasig h(itében taroljuk.
¢ = Kotanyi Produkt . . 2 P . .
erangrHrocuite 2 Felforraljuk a vizet a séval és a vajjal egylitt.

Az égetett tésztéhoz 3 Hozzékeverjik a széritott paradicsomos fliszerkeveréket, majd a lisztet, és

addig keverjuk, amig a tészta elvélik az edény aljatdl.

250 ml Viz
5o Vo L4 Ezutan felverjik a tojasokat, és lassan a kih(ilt masszahoz keverijik.
9 aj
140 : 5 Habzsakba toltjik a tésztat, és el6melegitjiik a stitét 220 °C-ra.
g Liszt
3db Tojas 6 Sut8papirral bélelt tepsire kis halmokat nyomunk. A stit h&fokat levessziik
. 200 °C-ra, majd 15-20 perc alatt aranybarnara sttjuk a fankokat.
1 csipet ¢ Tengeri s6, durva
szem( 7 Hagyjuk kih(ini a fankokat és vagjuk ketté. Egy teaskanal segitségével az
2 tk @ Szaritott egyik felére kanalazzuk a krémsajtos keveréket, majd a tetejét is ratesszuk.
paradicsomos-
fokhagymaés
fliszerkeverék

A krémsajtos toltelékhez

6 ek Krémsajt

1 ek Csiliolaj

1 csipet ¢ Tengeri sé, durva
szem(i

1 csipet ¢ Feketebors, egész

1 ek @ Provence fliszerkeverék
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