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Zut�ten für 4 Portionen
 = Kot�nyi Produkte

300 g M�yonn�ise

3 TL Frischer Zitronens�ft

30 Stk. G�rnelen (�ufgetr�ut,

entd�rmt, gekocht und

gesch�lt)

2 Stk. Avoc�dos

2 EL Olivenöl

1 Stk. Eisbergs�l�t

1 Stk. S�l�tgurke

6 Stk. Jungzwiebel

1 TL Ketchup

2 TL  P�prik� ger�uchert

2 TL  Meers�lz jodiert grob

G�rnelen Cockt�il im Gl�s

40—50 Min

Zubereitung

1 Im ersten Schritt werden die Zut�ten für die weitere Ver�rbeitung

vorbereitet. D�für den Eisbergs�l�t fein schneiden und die Avoc�dos

entkernen, sch�len und in etw� 1cm große Würfel schneiden. D�n�ch die

Avoc�do mit etw�s frischem Zitronens�ft betr�ufeln d�mit sie ihre grüne

F�rbe beh�lt. Jetzt die Jungzwiebeln w�schen und in feine Ringe

schneiden. Die Gurke sch�len, entkernen und in feine dünne Stifte

schneiden.

2 Nun die M�yonn�ise mit dem ger�ucherten P�prik�pulver und einem

Teelö�el Ketchup gut verrühren, mit Meers�lz �bschmecken und k�lt

stellen. Die G�rnelen mit S�lz und etw�s Pfe�er würzen und beiseite

stellen.

3 Jetzt die Avoc�dowürfel mit Olivenöl vermengen und ebenf�lls mit Meers�lz

und schw�rzem Pfe�er würzen.

4 Im Anschluss den S�l�t �uf die Gl�schen verteilen. Mit Avoc�do, Gurke und

dem Großteil der Jungzwiebeln befüllen. G�rnelen d�r�uf �nrichten und

mit einem großzügigen Klecks P�prik�-M�yonn�ise toppen.

5 Vor dem Servieren mit den übrigen Jungzwiebeln toppen und mit einer

kleinen Prise ger�uchertem P�prik�pulver bestreuen.


