(KOTANYI

1881

Gazpacho rece de pepene verde
T —Min. @D

Pregatire

1 Indepartati semintele de la pepenele verde si téiati- in cuburi. Spalati

castravetele si rosia, apoi tdiati-le cubulete.

2 Ada&ugatiintr-un blender pepenele verde, castravetele, rosia, busuiocul,

Ingrediente 6 Portii otetul, uleiul de misline, sarea si piperul. Mixati pan3 obtineti o compozitie

¢ = Kotényi Produkte fina, apoi gustati si ajustati condimentele, daca este necesar.

500 g Pepene verde 3 Turnati supa intr-un bol mare si Iasati-o la rece timp de 3-l4 ore sau peste

05 Castravete noapte. Servitiin boluri, stropiti cu putin ulei de mésline si decorati cu
N cubulete de pepene verde.

1 Rosie, taiata cubulete

1 lingurita ¢ Busuioc maruntit
1lingura Otet de vin

2 linguri Ulei de masline

0.5 linguritd @ Sare de mare iodat3

0.5 linguritd @ Piper negru macinat
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