Sktadniki - llo§é oséb: 6

¢ = Kotanyi Produkte

500 g Arbuz

0.5 szt Ogérek

1szt Pomidor pokrojony w
kostke

11yzeczka ¢ Bazylia otarta

11yzka Ocet winny

2 tyzki Oliwa z oliwek

0.5 tyzeczki @ S6l Morska jodowana

0.5 tyzeczki @ Pieprz Czarny mielony

(KOTANYD)

Gazpacho z arbuza
@ 5—10Min @ D

Przygotowanie

1 Usun pestkiz arbuza i pokréj migzsz w kostke. Umyj ogérek i pomidora, a
nastepnie pokréj je w kostke.

2 Umieéé w blenderze arbuza, ogérka, pomidora, bazylie, ocet winny, oliwe z
oliwek, sdl i pieprz. Zmiksuj na gtadka mase, a nastepnie sprébujiw razie
potrzeby dopraw do smaku.

3 Przelej zupe do duzej miski i schtadzaj przez 3-4 godziny lub przez catg noc.

Podawaj w miseczkach, skropiong odrobing oliwy z oliwek i udekorowang
kostkami arbuza.



