(KOTANYD)

Gebackene Holunderbliiten mit
Zimt
@ 30—40Min @ D D

Zubereitung

1 Die Holunderbliiten mit Hilfe eines Pinsels sdubern.

Zutaten fur 4 Portionen o

Fur den Teig Mehl, Zucker und Kotanyi Salz in einer Schissel gut
¢ = Kotanyi Produkte

vermischen. AnschlieBend die Masse mit gescholzener Butter, Eiern und
Bier zu einem glatten Teig verriihren und fiir etwa 5 Minuten ruhen lassen.

16 Stk. Holunderbliitendolden
240 g Mehl 3 Ineiner Pfanne geniigend Pflanzendl vorsichtig erhitzen. Das Ol muss
250 mi Helles Bier unbedingt heiB sein.
50 g Gescholzene Butter L4 Die Holunderbliiten am Stiel halten und die Bliite durch den Bierteig ziehen,
5 Eior danach etwas abtropfen lassen und schlieBlich die Bliiten mit dem Stiel
nach oben in die Pfanne setzen und goldbraun herausbacken.
6 EL Zucker
5 Die Bluten auf einem Stlick Klichenrolle abtropfen lassen bevor sie serviert
2EL ¢ Zimt gemahlen
werden.
1 Prise ¢ Meersalz jodiert grob

6 Mit Staubzucker stiBen und genieBen.




