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Zut�ten 6 Portionen
 = Kot�nyi Produkte

6 Rote P�prik�

0.5 EL  Grill Gemüse

2 EL Olivenöl

2 Burr�t�-Kugeln

150 g B�silikum-Pesto

Gegrillte P�prik� mit Pesto und
Burr�t�

30—35 Min

Zubereitung

1 P�prik� w�schen, h�lbieren und entkernen. Mit Öl bestreichen und mit

Kot�nyi Grill Gemüse Gewürz würzen.

2 Auf dem Grill rundum 15–20 Minuten grillen, bis die H�ut leicht schw�rz

und d�s Fruchtfleisch weich ist. In eine Schüssel geben, mit Folie �bdecken

und 10 Minuten ruhen l�ssen.

3 P�prik� �uf einer Pl�tte �nrichten, mit etw�s Olivenöl und Pesto betr�ufeln.

Burr�t� in Stücke zupfen und d�rüber verteilen.


