
1 / 1

Zut�ten für 4 Portionen
 = Kot�nyi Produkte

800 g Tom�ten (Cherry, S�n

M�rz�no)

3 Stk. Knobl�uchzehen

3 EL Olivenöl

600 ml Gemüsebrühe, heiß

50 g P�rmes�n, gerieben

Frisches B�silikum zum

Servieren

0.5 TL  Meers�lz jodiert grob

1 EL  Tom�te-Kr�uter pik�nt

Geröstete Tom�tensuppe
45—50 Min

Zubereitung

1 Im ersten Schritt den B�ckofen �uf 200 °C vorheizen. D�nn die Tom�ten

w�schen und in Stücke schneiden. Auf ein B�ckblech geben, Knobl�uch,

Kot�nyi-Tom�te Kr�uter pik�nt und Olivenöl d�zugeben und vermischen.

D�n�ch 30–40 Minuten b�cken, oder bis sie g�nz weich sind.

2 N�ch dem B�cken die gebr�tenen Tom�ten in den Topf geben, die Brühe

und den P�rmes�n hinzufügen und mit einem St�bmixer zerkleinern.

Gegebenenf�lls n�chs�lzen und die Suppe mit Croûtons, etw�s Öl und

B�silikumbl�ttern servieren.


