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Zut�ten für
 = Kot�nyi Produkte

500 ml M�nd�rinens�ft (oder in

etw� 13 Stk. M�nd�rinen)

1 Stk. Bio Zitrone, groß

250 g Krist�llzucker

500 ml W�sser

200 ml Vodk�

1 Stk.  Zimt g�nz

2 Stk.  Stern�nis g�nz

2 Stk.  C�rd�mom g�nz

Gewürz M�nd�rinen Likör

30—45 Min

Zubereitung

1 Zuerst die M�nd�rinen horizont�l durchschneiden und mit einer S�ftpresse

�uspressen. F�lls notwendig noch durch ein feines Sieb rühren. In einem

Topf wird der M�nd�rinens�ft, gemeins�m mit dem Krist�llzucker, den S�ft

der Bio Zitrone und den Gewürzen (Zimtst�nge, Stern�nis, die S�men der

�ufgebrochenen K�rd�momk�pseln) verrührt.

2 Den Inh�lt nun für 10 Minuten zum Kochen bringen und �nschließend

etw�s weiterköcheln l�ssen. So können die Gewürze ihren vollen

Geschm�ck entf�lten.

3 Im n�chsten Schritt nun die Gewürze �us dem Topf entfernen und den

Gewürzsirup �uskühlen l�ssen.

4 Sob�ld der Sirup �usgekühlt ist, k�nn dieser mit Vodk� und W�sser verrührt

werden.

5 Abschließend den Likör in s�ubere, sterilisierte Fl�schen füllen. Kühl und

dunkel gel�gert, h�lt der Likör einige Mon�te.


