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S�stojci 4 Porcije
 = Kot�nyi Produkte

400 g Divljeg losos� s kožom

(svježi)

3 jušne žlice Gin�

40 g  Him�l�jsk� sol

60 g Šećer�

1 kom Limun

1 vezic� Svježeg kopr�

3 jušne žlice M�slinovog ulj�

1 č�jn�

žličic�

 Prov�ns�lsk�

mješ�vin� z�činskog bilj�

Gin losos s biljnim prem�zom
30—45 Min

Priprem�

1 Losos temeljito isperite vodom, osušite, � z�tim g� m�rinir�jte ginom i st�vite

n� prozirnu foliju.

2 Pomiješ�jte him�l�jsku sol, šećer i n�rib�nu koricu od limun�. Dobivenu

smjesu pospite po lososu.

3 Polovicu svježeg vl�sc� sitno n�sjeck�jte k�o i kop�r, � z�tim pomiješ�jte s

pol� žličice prov�ns�lske mješ�vine te t�kođer pospite po lososu. Z�tim g�

z�mot�jte u prozirnu foliji i ost�vite u hl�dnj�ku 48 s�ti.

4 Losos izv�dite iz folije, isperite, osušite i ogulite kožu.

5 Sitno n�sjeck�jte ost�t�k vl�sc� i kopr�, pomiješ�jte s pol� žlice

prov�ns�lske mješ�vine i smjesu pospite po lososu koji ste prethodno

prem�z�li s m�slinovim uljem.


