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Інгредієнти 6 порц.
 = Kot�nyi Produkte

2 Яйця

180 г Цукор

200 г Борошно

1 п�кет  Розпушув�ч для тіст�

20 г Імбир мелений

1 щіпк�  Сіль морськ�

йодов�н�

Імбирне печиво

40—50 хв

Приготув�ння

1 Збийте дв� цілих яйця зі 180 г дрібного цукру до утворення піни, потім

дод�йте 20 г подрібненого імбиру й дрібку солі.

2 Тим ч�сом просійте р�зом 200 г пшеничного борошн� грубого помелу й

половину п�кетик� розпушув�ч�, після чого дод�йте все це в збиту

яєчну суміш.

3 Викл�діть тісто н� посип�ну борошном поверхню, вимісіть до однорідної

м�си. Потім н� дошці, добре посип�ній борошном, розк�т�йте тісто

товщиною 5–7 мм.

4 З� допомогою круглої формочки виріжте з тіст� печиво й розкл�діть його

н� злегк� зм�щеному м�слом і посип�ному борошном деку.

5 Помістіть імбирне печиво в прохолодне, добре провітрюв�не місце н� 3–

4 години, щоб поверхня трохи висохл�.

6 Помістіть деко в розігріту духовку й випік�йте імбирне печиво до

золотистого кольору, потім зменшіть темпер�туру т� продовжуйте

готув�ти.

7 Д�йте охолонути, � потім покл�діть у сухе місце.


