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Ингредиенты 6 Порции
 = Kot�nyi Produkte

2 шт. Яйц�

180 г Мелкий с�х�р

200 г Мук� грубого помол�

0.5 уп. Р�зрыхлитель тест�

20 г  Имбирь молотый

1 щепотк�  Соль морск�я

Имбирное печенье

40—50 Мин.

Способ приготовления

1 Взбейте дв� яйц� с 180 г мелкого с�х�р� до пенистой консистенции,

з�тем доб�вьте 20 г мелко молотого имбиря и м�ленькую щепотку соли.

2 Просейте 200 г пшеничной муки грубого помол� и половину п�кетик�

р�зрыхлителя тест�, з�тем смеш�йте со взбитой яичной смесью.

3 Выложите тесто н� посып�нную мукой поверхность, слегк� з�месите его

до получения однородной м�ссы, з�тем р�ск�т�йте н� посып�нной

мукой доске до толщины линейки.

4 С помощью формочки вырежьте будущее печенье из тест� и положите

фигурки бок о бок н� слегк� см�з�нный м�слом и посып�нный мукой

противень.

5 Пост�вьте имбирное печенье в прохл�дное, хорошо проветрив�емое

место н� 3–4 ч�с�, чтобы поверхность немного подсохл�.

6 Поместите противень в теплую духовку и выпек�йте имбирное печенье

до золотистого цвет�, з�тем уменьшите темпер�туру и нен�долго

ост�вьте.

7 Д�йте остыть. Хр�ните в сухом месте.


