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Ингредиенты 4 Порции
 = Kot�nyi Produkte

Пьян�я вишня

2 Вишня

консервиров�нн�я,

больш�я б�нк�

1 ст. л. Кукурузный кр�хм�л

1 шт.  Кориц� цел�я

1 шт.

1 шт.  Гвоздик� цел�я

В�фли

250 г Пшеничн�я мук�

1 ч. л. Р�зрыхлитель тест�

25 г К�к�о-порошок

100 г С�х�р

350 мл П�хт�

60 мл М�сло

2 Яйц�, р�зделенные н�

белки и желтки

2 ч. л.

Взбитые сливки для

сервировки

Имбирные в�фли с пьяной

вишней

30—40 Мин.

Способ приготовления

1 Пьян�я вишня: Слейте вишневый сок в отдельную посуду. Смеш�йте

немного вишневого сок� с кукурузным кр�хм�лом до однородной

п�сты. Доб�вьте ост�вшийся вишневый сок и специи в к�стрюлю и

доведите до кипения.

2 Доб�вьте кр�хм�л и тушите в течение двух минут, постоянно

помешив�я. Доб�вьте вишню и ост�вьте н� ночь, з�тем уд�лите специи.

3 В�фли: С помощью блендер� взбейте яичный белок до твердых пиков.

Смеш�йте сухие ингредиенты во второй миске и доб�вьте п�хту, м�сло и

яичный желток. З�тем медленно доб�вьте яичный белок.

4 Р�зогрейте в�фельницу и выложите ложкой тесто.

5 Под�в�йте в�фли теплыми с пьяной вишней и взбитыми сливк�ми.


