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Ингредиенты 6 Порции
 = Kot�nyi Produkte

Тесто

260 г С�х�рн�я пудр�

270 г Молотый минд�ль

2 шт. Яичный белок

5 г  Кориц� молот�я

Гл�зурь

2 шт. Яичный белок

100 г С�х�рн�я пудр�

Гл�зиров�нное печенье

«Звездочки с корицей»

90—120 Мин.

Способ приготовления

1 Для тест� смеш�йте все ингредиенты и р�ск�т�йте его до толщины

деревянной ложки.

2 Взбейте яичные белки и с�х�рную пудру до твердых пиков, см�жьте

смесью р�ск�т�нное тесто, � з�тем ост�вьте его подсохнуть в течение

получ�с�.

3 Вырежьте звезды из тест�. Перед этим смочите режущий инструмент

водой. Выложите звезды н� перг�мент и д�йте им высохнуть в течение

ч�с�.

4 Высушите печенье в духовом шк�фу при темпер�туре 80 °C в течение

15 минут. Проверьте, что гл�зурь ост�ется белой и не меняет цвет.

5 По этому рецепту получится около 80 печений.


