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Інгредієнти 2 порц.
 = Kot�nyi Produkte

200 г Білий виногр�д, без

кісточок

200 г Чорний виногр�д, без

кісточок

2 шт. К�м�мбер, великий

шм�ток

1 шт. Б�гет

2 ч. л. М�сло

2 ст. л. Оливков� олія

2 ч. л. Мед

2 ч. л. Коричневий цукор

1 Ч�шк� волоських горіхів

4 ст. л. Білий б�льз�мічний оцет

4 шт.  Л�вровий лист, цілий

Гл�зуров�ний виногр�д із

сиром к�м�мбер

20—30 хв

Приготув�ння

1 Помийте білий т� чорний виногр�д і поріжте н�впіл уздовж. Кільк�

виногр�дин кожного виду з�лиште цілими.

2 Щоб приготув�ти к�м�мбер, розігрійте духовку до 200 °C (392 °F).

Викл�діть к�м�мбер н� деко й зверху дод�йте трохи меду. Потім

з�пік�йте 10 хвилин у духовці.

3 Розтопіть м�сло н� сковороді. Зміш�йте виногр�д т� л�вровий лист і

висипте н� сковороду. Тепер дод�йте коричневий цукор і переміш�йте.

Швидко к�р�мелізуйте коричневий цукор, постійно помішуючи.

Дегл�суйте вміст сковороди через дві хвилини з� допомогою

б�льз�мічного оцту.

4 Вийміть сир із духовки і покл�діть н� т�рілку. Посипте гл�зуров�ним

виногр�дом і л�вровим листям. Припр�вте волоськими горіх�ми й

невеликою кількістю меду т� под�в�йте з б�гетом.


