(KOTANYI

1881

Glazirane mesne kroglice s
slanino

@ 45—-60 Min @ P

Priprava

1 Cebulo olupite in drobno sesekljajte. Mleto meso zmesajte s &ebulo,

Sestavine &4 Porcije zadimbno me$anico za Zar Kotanyi in izdatnim $&epcem popra Kotényi.

¢ = Kotanyi Produkt
erangiHrocuite 2  Oblikujte majhne kroglice s premerom pribl. 3 cm in vsako ovijte z rezino

y slanine.
600 g MeSanega mletega mesa
. 3 Med, sonéniéno olje, za¢imbno mesanico za Zar Kotanyi in timijan Kotanyi
1 cela Rumena &ebula
zmesSajte v marinado.
150 g Slanine v rezinah
P ¢ L Mesne kroglice s slanino na zaru pecite 8—10 minut z vseh strani, da
ZIICKI

postanejo hrustljave. Ob koncu ¢asa peéenja jih premazite z marinado.
¢ Poper &rni mleti

» i Baceti 5 Gotove mesne kroglice s slanino skupaj z bageto poloZite na kroznike ter
celi ageti 3
postrezite.

Za marinado

3 Zlice Medu
1 Zlica Sonéniénega olja
2 zligki 4

1 7licka ¢ Timijan zdrobljeni
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