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S�stojci 6 Porcije
 = Kot�nyi Produkte

Z� tijesto

210 g Šećer� u pr�hu

270 g B�dem�, mljevenih

50 g Šećer� u pr�hu

2 Bjel�nj�k

5 g  Cimet mljeveni

Z� gl�zuru

2 Bjel�nj�k

100 g Šećer� u pr�hu

Gl�zir�ne zvijezde s cimetom
90—120 Min

Priprem�

1 Z� tijesto pomiješ�jte sve s�stojke i r�zv�lj�jte n� debljinu drvene žlice.

2 Bjel�njke i šećer u pr�hu tucite dok ne dobijete čvrstu smjesu, četkom

n�nesite n� r�zv�lj�no tijesto i ost�vite d� se suši pol� s�t�.

3 Izrežite n� zvijezde. K�lup prije upotrebe umočite u vodu. St�vite zvijezde n�

p�pir z� pečenje i ost�vite ih d� se suše s�t vremen�.

4 15 minut� pecite u pećnici n� 80 °C (176 °F) s ventil�torom, p�zeći d�

gl�zur� ost�ne bijel� i d� ne promijeni boju.

5 Ov�j recept d�je oko 80 kol�čić�.


