
1 / 1

S�stojci 2 Porcije
 = Kot�nyi Produkte

200 g Bijelog grožđ�, bez

sjemenki

200 g Crnog grožđ�, bez

sjemenki

2 kom. C�membert�, velik�

1 kom. Fr�ncuskog kruh�

2 č�jne

žličice

M�sl�c�

2 jušne žlice M�slinov� ulj�

2 č�jne

žličice

Med�

2 č�jne

žličice

Smeđeg šećer�

1 Š�lic� or�h�

4 jušne žlice Bijelog b�lz�mičnog oct�

4 kom.  Lovorov list cijeli

Gl�zir�no grožđe n�
c�membertu

20—30 Min

Priprem�

1 Operite bijelo i crno grožđe te prerežite sv�ko zrno po duljini. Ost�vite

nekoliko cijelih zrn� sv�ke vrste.

2 Z� pripremu c�membert�: z�grijte pećnicu n� 200 °C (392 °F). Post�vite

c�membert n� lim z� pečenje i gornju str�nicu prekrijte m�njom količinom

med�. Pecite 10 minut� u pećnici.

3 Otopite m�sl�c u t�vi. Pomiješ�jte grožđe i listove lovor� te promiješ�jte. S�d

dod�jte smeđi šećer i miješ�jte. Brzo k�r�melizir�jte smeđi šećer uz

neprekidno miješ�nje. N�kon dvije minute degl�zir�jte b�lz�mičnim octom.

4 Izv�dite sir iz pećnice i smjestite g� n� t�njur. Prekrijte gl�zir�nim grožđem i

listovim� lovor�. Ukr�site or�sim� te m�lom količinom med� i poslužite uz

fr�ncuski kruh.


