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Sest�vine 2 Porcije
 = Kot�nyi Produkte

200 g Zeleneg� grozdj� (brez

pečk)

200 g Črneg� grozdj� (brez

pečk)

2 cel� Velik� k�memberj�

1 cel� B�get�

2 žlički M�sl�

2 žlici Oljčneg� olj�

2 žlički Medu

2 žlički Rj�veg� sl�dkorj�

1 Skodelic� orehov

4 žlice Beleg� b�lz�mičneg� kis�

4 celi  Lovorjevi listi

Gl�zir�no grozdje n�
k�memberju

20—30 Min

Pripr�v�

1 Zeleno in črno grozdje operite, n�to p� j�gode po dolžini r�zpolovite. Po

nek�j j�god obeh sort pustite celih.

2 Pripr�v� k�memberj�: Pečico segrejte n� 200 °C. K�member položite n�

nizek pek�č in g� po zgornji str�ni prem�žite z nek�j medu. Vst�vite v pečico

in pecite 10 minut.

3 V ponvi stopite m�slo. Dod�jte grozdje in lovorjeve liste ter dobro prepr�žite.

Sed�j dod�jte rj�vi sl�dkor in premeš�jte. Med nenehnim meš�njem hitro

k�r�melizir�jte sl�dkor. Po 2 minut�h z�lijte z b�lz�mičnim kisom.

4 Sir vzemite iz pečice in g� položite n� krožnik. Obložite g� z gl�zir�nimi

grozdnimi j�god�mi in lovorjevimi listi. Okr�site z orehi in m�lo medu ter

postrezite z b�geto.


