
1 / 1

Ingrediencie 2 Porcie
 = Kot�nyi Produkte

200 g Zelené hrozno, bez

j�dierok

200 g Čierne hrozno, bez

j�dierok

2 kus C�membert, veľký

1 kus B�get�

2 ČL M�slo

2 PL Olivový olej

2 ČL Med

2 ČL Hnedý cukor

1 Š�lk� vl�šských orechov

4 PL Biely b�lz�mikový ocot

4 kus  Bobkový list celý

Gl�zov�né hrozno n�
c�memberte

20—30 Min

Prípr�v�

1 Zelené � čierne hrozno umyte � pozdĺžne prekrojte n� polovice. Z k�ždého

druhu hrozn� nech�jte p�r bobúľ celých.

2 Prípr�v� C�membertu: zohrejte rúru n� 200 °C (392 °F). Položte

C�membert n� pek�č � hornú str�nu potrite trochou medu. Potom pečte 10

minút v rúre.

3 N� p�nvici rozpustite m�slo. Zmieš�jte hrozno � bobkový list � premieš�jte.

Ter�z prid�jte hnedý cukor � mieš�jte. Z� st�leho mieš�ni� rýchlo

sk�r�melizujte hnedý cukor. Po dvoch minút�ch degl�zujte dno pomocou

b�lz�mikového octu.

4 Vyberte syr z rúry � položte ho n� t�nier. N� vrch uložte gl�zov�né hroznom

� bobkový list. Ozdobte vl�šskými orechmi � trochou medu � pod�v�jte s

b�getou.


