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Skł�dniki - Ilość osób: 4
 = Kot�nyi Produkte

600 g Mielone mięso

1 szt. Żółt� cebul�

150 g Bekon w pl�str�ch

2 łyżeczki  Grill Kl�syczny

miesz�nk� przypr�w

 Pieprz Cz�rny mielony

2 szt. B�gietk�

Do m�ryn�ty

3 łyżki Miód

1 łyżk� Olej słonecznikowy

2 łyżeczki  Grill Kl�syczny

miesz�nk� przypr�w

1 łyżeczk�  Tymi�nek ot�rty

Gl�zurow�ne klopsiki mięsne z
bekonem

45—60 Min

Przygotow�nie

1 Obierz i drobno posiek�j cebulę. Zmiesz�j mielone mięso z cebul�,

miesz�nk� przypr�w Grill Kl�syczny Kot�nyi or�z solidn� szczypt� Pieprzu

Kot�nyi.

2 Uformuj m�łe kulki (ok. 3 cm średnicy) i owiń k�żd� z nich pl�strem bekonu.

3 Przygotuj m�ryn�tę miesz�j�c miód, olej słonecznikowy, miesz�nkę

przypr�w Grill Kl�syczny Kot�nyi i Tymi�nek ot�rty Kot�nyi.

4 Grilluj klopsiki z bekonem przez 8–10 minut ze wszystkich stron, �ż st�n� się

chrupi�ce. Po z�kończeniu grillow�ni� posm�ruj m�ryn�t�.

5 Bekonowe klopsiki pod�w�j z pokrojon� b�gietk�.


