(KOTANYI

1881

Glazurowane klopsiki miesne z
bekonem

@ 45—-60 Min @ P

Przygotowanie

1 Obierzidrobno posiekaj cebule. Zmieszaj mielone mieso z cebula,

Sktadniki - llo$¢ oséb: 4 mieszanka przypraw Grill Klasyczny Kotényi oraz solidna szczypta Pieprzu
¢ = Kotanyi Produkte Kotanyi.
. . 2 Uformuj mate kulki (ok. 3 cm $rednicy) i owin kazda z nich plastrem bekonu.
600 g Mielone migso
1 szt 6tta cebula 3 Przygotuj marynate mieszajac midd, olej stonecznikowy, mieszanke
przypraw Grill Klasyczny Kotényi i Tymianek otarty Kotanyji.
150 g Bekon w plastrach

2iyzeczki ¢ Grill Klasyczny 4t Grilluj klopsiki z bekonem przez 8—10 minut ze wszystkich stron, az stang sie

mieszanka przypraw chrupigce. Po zakonczeniu grillowania posmaruj marynata.

¢ Pieprz Czarny mielony 5 Bekonowe klopsiki podawaj z pokrojona bagietka.

2 szt. Bagietka

Do marynaty
3 tyzki Miéd
11yzka Olej stonecznikowy

2 tyzeczki ¢ Gril Klasyczny
mieszanka przypraw

11yzeczka ¢ Tymianek otarty




