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Glazurowane winogrona na
serze camembert

@ 20-30Min @ DD

Przygotowanie

1 Umyjzielone i czarne winogrona i przekréj wzdtuz na potéwki. Pozostaw po

Sktadniki - llo$¢ oséb: 2 kilka catych sztuk z kazdego rodzaju.

¢ = Kotényi Produkte 2 Przygotowanie sera camembert: rozgrzej piekarnik do temperatury 200°C.

Potéz ser camembert na blasze do pieczenia i posmaruj wierzch odrobing

200 g Zielone winogrona,
bezpestkowe miodu. Nastepnie piecz w piekarniku przez 10 minut.

200g Czarne winogrona, 3 Roztop masto na patelni. Do winogron dodaj liscie laurowe i dobrze
bezpestkowe wymieszaj. Nastepnie dodaj bragzowy cukier i réwniez wymieszaj. Szybko

2 szt. Camembert, duzy skarmelizuj brazowy cukier, ciagle mieszajac. Po dwéch minutach uzyj octu

1 szt. Bagietka balsamicznego do deglasowania patelni.

2lyzeczki  Masto 4 Wyjmij ser z piekarnika i potéz na talerzu. Potéz na nim glazurowane

2 tyzki Oliwa z oliwek winogrona i liscie laurowe. Udekoruj orzechami wioskimi i odrobing miodu,

2 lyreczki  Miod podawaj z bagietka.

2 tyzeczki  Brazowy cukier

1 op. Szklanka orzechéw
wioskich

4 tyzki Biaty ocet balsamiczny

4 szt. ¢ Lise laurowy




