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Gnocchi crocanti cu ciuperci si
muschi de porc

@ — Min.

Pregatire

1 Curata muschiul de porc de pielite si taie-l in buc&ti mai mici. Stropeste-I cu

Ingrediente 4 Portii 1lingura de ulei de masline si condimenteaza-I cu amestecul de condimente
¢ = Kotanyi Produkte pentru fripturd de porc de la Kotanyi. Taie usturoiul felii subtiri, iar ciupercile
n felii groase.
450 g Muschi de porc
L 2 Incélzeste o tigaie cu restul de ulei de mésline si adauga carnea. Rumeneste-
1 lingura ¢ Fripturs de porc

amestec de asezonare o la foc mare timp de 3 minute, intorcand-o ocazional. Scoate carnea si las-o

deoparte. In aceeasi tigaie, adauga gnocchi, ciupercile si usturoiul si giteste

250¢g Ciuperci brune A ) A . L. ) . )
pana cand gnocchi devin aurii si crocanti, iar ciupercile sunt caramelizate.
500 g Gnocchi proaspeti
3 Pune carneainapoiin tigaie si adauga frunzele de salvie. Amesteca,
2 Catei de usturoi o .o o . o . o e e
asezoneazd cu sare si piper daca este necesar, iar dupa 1 minut ia tigaia de
3 linguri Ulei de masline pe foc si serveste.
30¢g Unt

Sare si piper Kotanyji,
dupa gust

Cateva frunze proaspete

de salvie




