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Zut�ten 3 Portionen
 = Kot�nyi Produkte

500 g Fertige Gnocchi

1 Stk. Große Tom�te

1 Stk. P�prik�

1 Stk. Zucchini

2 Stk. Möhren

2 Stk. Jungzwiebel

1 EL Butter

1 Pkg. H�lloumi

1 EL  Kr�uter Rustik�n�

1 Prise  Meers�lz jodiert grob

1 Prise  Pfe�er schw�rz g�nz

Würzige Gnocchi mit H�lloumi

und Gemüse

20—30 Min

Zubereitung

1 Gnocchi n�ch P�ckungs�nleitung kochen und d�n�ch mit k�ltem W�sser

�bschrecken.

2 Gemüse in kleine Würfel schneiden und beiseite stellen.

3 H�lloumi würfelig schneiden und mit Kr�uter Rustik�n� würzen.

4 Butter in einer Pf�nne erhitzen und d�s Gemüse d�rin von �llen Seiten

�nbr�ten.

5 H�lloumi und Gnocchi zum Gemüse geben und sol�nge weiterbr�ten, bis

d�s Gemüse durch ist und der H�lloumi und die Gnocchi goldbr�un sind.

6 N�ch Belieben mit Meers�lz und gem�hlenem Pfe�er würzen,

�bschmecken und genießen.


