(KOTANYI

1881

Chutné gnocchi s halloumi a
zeleninou

@ 20-30Min Q@D

Priprava

1 Uvarte gnocchi podla ndvodu na obale a preplachnite ich studenou vodou.

Ingrediencie 3 Porcie o
¢ = Kotanyi Produkte

Zeleninu nakréjajte nadrobno a odlozte nabok.

3 Nakréjajte halloumi na kocky a ochutte dochucovacou sol'ou na grilovany

500 g Gnocchi ako polotovar syr.
! Paradajka, vefka L4 Zohrejte maslo na panvici a opeéte zeleninu zo vSetk(ch stran.
1 Paprik . . . . . . .
apria 5 Pridajte halloumia gnocchik zelenine a opekajte, kgm zelenina nebude
1 Cuketa uvarena a halloumi a gnocchi nebud zlatohnedé.
2 Mrkva 6  Ochutte morskou sol'ou a mletgm korenim a podavaijte.
2 Jarna cibul’ka
1PL Maslo
1 bal. Halloumi
1PL ¢ Talianske byliny
1 $tipka @ Morské sol jedla
jédovana
1 §tipka ¢ Cierne korenie celé
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