(KOTANYI

1881

Golaz z vlivanci
@ 180—190 Min @ @ ¢

Priprava

1 Govedino razreZite na majhne koscke in jo splaknite.

2 Medtem vveéjem pekacu na svinjski masti preprazite po dolZini narezano
¢ebulo, primesajte naso mleto sladko papriko, dodajte govedino, zacinite s

Sestavine 4 Porcije
¢ = Kotanyi Produkte

soljo, pokrijte in kuhajte.

3 Obcasno dodajte Zlico vode, da se jed ne prismodi.

1k Govéjega bocnika ali L4 Zavlivance zmesSajte moko, mleko, jajca in zadimbe, da dobite gladko testo.
govejega vrata
1kg Gebule 5 Vlivance oblikujte z desko in nozem ali pripomo¢kom za vlivance ter jih sproti
dodajte v soljeno vrelo vodo. Vlivance kuhajte minuto ali dve, nato jih vzemite
2 Zlica Svinjske masti . . . . ..
iz vode in temeljito splaknite pod hladno vodo ter prelozite v skledo.
3 Zlica ¢ Paprika sladka

6 Ko je golaZz kuhan, odprite pokrovin ga kratek ¢as praZite. Postrezite z

¢ Sol zeligéna jedilna . .
vlivanci.

Voda, po potrebi

Za vlivance

500 g Moke

3 Jajca

300 ml Mleka

1 $&epec ¢ Sol zelis&na jedilna

1 §¢epec ¢ Muskatni oreddek mleti
1 8Cepec ¢ Poper &rni celi




