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Zut�ten für 8 Portionen
 = Kot�nyi Produkte

150 g Kuvertüre, weiß

20 g Kokosfett (z.B. Ceres)

0.5 TL  Curcum� gem�hlen

0.5 TL  Zimt gem�hlen

1 Prise  Pfe�er schw�rz g�nz

1 Prise  Ingwer gem�hlen

1 Prise  Musk�tnuss gem�hlen

Golden-Milk Gl�sur

5—15 Min

Zubereitung

1 Die weiße Kuvertüre fein h�cken und in einer Met�llschüssel über einem

heißen W�sserb�d schmelzen.

TIPP :  Es d�rf kein W�sser in die Schüssel gel�ngen und die Kuvertüre

sollte nicht zu heiß werden.

2 Kokosfett in einem zweiten kleinen Topf schmelzen und Curcum�, Zimt,

Pfe�er, Ingwer und Musk�tnuss d�rin �uflösen.

3 Die geschmolzene Kuvertüre mit dem Golden Milk-Gemisch gut verrühren

und die Kekse d�mit beliebig verzieren.


