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Összetevők 6 fő részére
 = Kot�nyi Produkte

2 fej H�gym�

3 ek Ol�j

250 g Osztrig�gomb�

500 g Csiperkegomb�

2 ek P�r�dicsomp�szt�

150 ml Sz�r�z vörösbor

200 ml Zöldség�l�plé

400 g Tészt� tetszés szerint

(p�pp�rdelle, fettuccine)

Friss k�kukkfű �

t�l�l�shoz

0.5 tk  Tengeri só, durv�

szemű

0.5 tk  Vörösh�gym�-

gr�nul�tum

0.5 tk  P�prik�, édes

0.5 tk  Fokh�gym�

gr�nul�tum

2 db  B�bérlevél, egész

1 csipet  Chili őrölt

Gomb�s tészt�
40—45 Perc

Elkészítés

1 Először tisztítsd meg és �prítsd fel � h�gym�t. Ezut�n melegíts fel egy n�gy

serpenyőt �l�csony hőfokon, �dd hozz� �z ol�j�t és � h�gym�t, időnként

megkeverve pirítsd öt-hét percig. Ez idő �l�tt � gomb�t szeleteld fel.

2 Most tedd � gomb�t és � h�gym�t � serpenyőbe, növeld � hőfokot, és

�ddig pirítsd � gomb�t, �míg � színe megv�ltozik, körülbelül tíz percig,

időnként megkeverve. Add hozz� � fűszereket és � p�r�dicsomsűrítményt,

és kevergetve főzd két percig. Forr�lj fel egy f�zék sós vizet.

3 Öntsd � bort � serpenyőbe, és főzd öt percig. M�jd főzd meg � tészt�t �

f�zék sós vízben � csom�gol�s ut�sít�s�i szerint. Öntsd �z �l�plevet �

serpenyőbe, és h�gyd főni öt percig, időnként megkeverve.

4 A végén húzd le � r�gut � tűzről, �dd hozz� � lecsepegtetett tészt�t, és friss

k�kukkfűvel díszítve t�l�ld.


