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Osszetev8k 6 6 részére >
¢ = Kotanyi Produkte
2 fej Hagyma
3 ek Olaj
. 3
250 g Osztrigagomba
500 g Csiperkegomba
2 ek Paradicsompaszta L
150 ml Szaraz vordsbor
200 ml Zdldségalaplé
400 g Tészta tetszés szerint
(pappardelle, fettuccine)
Friss kakukkfd a
talalashoz
0.5 tk ¢ Tengeri s6, durva
szem(
0.5 tk ¢ Voéréshagyma-
granuldtum
0.5 tk ¢ Paprika, édes
0.5 tk ¢ Fokhagyma
granuldtum
2db ¢ Babérlevél, egész
1 csipet ¢ Chili 8rlt
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Gombaés tészta
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Elkészités

El8szor tisztitsd meg és apritsd fel a hagymat. Ezutan melegits fel egy nagy
serpenyét alacsony héfokon, add hozza az olajat és a hagymat, idénként
megkeverve piritsd 6t-hét percig. Ez id6 alatt a gombat szeleteld fel.

Most tedd a gombat és a hagymat a serpenyébe, néveld a héfokot, és
addig piritsd a gombat, amig a szine megvaltozik, kérilbelll tiz percig,
idénként megkeverve. Add hozza a fliszereket és a paradicsoms(iritményt,
és kevergetve f6zd két percig. Forralj fel egy fazék sés vizet.

Ontsd a bort a serpenyébe, és f6zd 6t percig. Majd f6zd meg a tésztat a
fazék sés vizben a csomagolas utasitasai szerint. Ontsd az alaplevet a
serpenydbe, és hagyd féni 6t percig, idénként megkeverve.

A végén hizd le a ragut a tlizrél, add hozza a lecsepegtetett tésztat, és friss
kakukkf(vel diszitve talald.



