(KOTANYD)

[TbAHeHU kpywiu ¢ 20p2oH30Aa
@ 25—30 Munymu @ ¢

NogezomoBka

1 Cwmeceme opexoBume u kegpoBume agku 3aegHo u npeneueme 3a kpamko

8 mueaH. Me>gyBpemeHHo oBkyceme c 14.A. geBecuna u pa3bbvpkalime.
OcmaBeme ga ce oxaagu Bbpxy napue kyxHeHcka xapmus.

CovcmaBku 3a 2 Nopyuu >
¢ = Kotanyi Produkte

Ceza ugmutime kpywume, nogcyweme u pa3zpeskeme HanoAoBuHa.
M3noa3Balime abdkuya, 3a ga uzgbabaeme goBoaHo koauuecmBo om
cbpyeBuHama Ha kpywume.

2 6p. Kpywu, 2oremu

150 g FopzoH3oAa 3 Cwmeceme 2opzoH3oaama c 1u4.A. geBecua Ha Kotanyi.

2 e KegpoBu sigku 4 M3neueme uzgbabaHume kpywu BbB dypHama Ha 180°C (356°F) 3a okoro
PN Opexu 15 MuHymu. 5 MmuHymu npegu kpasa Ha Bpememo 3a 2omBeHe HanbAHEME

cbC cupeHemo u BbpHeme Bb8 Hama.
1 Yawa guB ayk, npecer P P ¢Up

2un ¢ AeBecun, poren 5 W3Bageme uzapHupatime c npeneyeHume agku u npecHus Ayk u ce

HacAageme.
Wunka ¢ Mopcka con

6 CobBem om Kotényi: CepBupatime c npsacHa 6azema.




