Sestavine 4 Porcije
¢ = Kotanyi Produkte

Za raznjice:

500 g Mlete govedine

1 Manj$a rdeca cebula
1 Zlicka ¢ Garam masala,

zadimbna me$anica

Oljéno olje za peko

Za humus iz lece:

400 g Kuhane rdece lece
1 zligka ¢ Kumina mleta
1 Zlicka Mletega koriandra
2 Zlici Tahinija

Sok Y2 limone
1 Strok &esna

50 ml Olj¢nega olja

Sol po okusu

(KOTANYI

1881

Goveji raznjici s kremastim
humusom iz leCe

@ 35-45Min @ @

Priprava

1 Cebulo drobno sesekljajte in jo zmesajte z mleto govedino ter Kotanyi
zaCimbno mesanico Garam masala. Oblikujte majhne valjaste raznjice.
Pokapajte z oljem in pecite na zaru ali v pecici 10-12 minut, ob&asno obrnite.

2 Zahumus vse sestavine zmes$ajte v mesalniku v gladek, kremast namaz. Po
potrebi dodajte 1-2 Zlici vode.

3 Humus razmatzite po krozniku, nanj poloZite vroce raznjice in po Zelji okrasite
s sesekljanim petersiljem, pistacijami, ¢ebulo in naan kruhkom.



