(KOTANYI

1881

Grilani losos sa Sparogama
@ 20—25Min @ D

Priprema

1 Filete lososa prebrisite papirnatim ru¢nikom i premazite polovicom

maslinovog ulja. Zaginite ribu Grill Smoked zacinom s obje strane.

2 Sparoge ogistite tako da im odlomite donji, drvenasti dio, a zatim ih takoder

Sastojci 2 Porcije premaZite s malo maslinovog ulja i zaginite s Grill Vegetables zaginom.

¢ = Kotanyi Produkte
3 Zagrijte grill (moZete peéi na rostilju, elektri¢nom rostilju ili grill tavi) na

450 g Lososa s kozom (2 srednje jaku vatru. Filete lososa stavite prvo na resetku koZzom prema dolje i
komada) pecite oko 5 minuta, dok koza ne postane hrskava i lako se odvaja od grilla.

300g Sparoga (debljih) Okrenite i pecite jo$ 3-5 minuta, ovisno o debljini fileta.

0.5 zlice ¢ Grill Smoked 4 Sparoge stavite uz ribu i pecite ih nekoliko minuta, uz povremeno okretanije,

0.5 %lice ¢ Grill Vegetables dok ne dobiju tamne tragove grilla, ali ostanu lagano hrskave. Posluzite

20 ml Maslinovog ufa odmabh, uz par kapi limunovog soka.

Limun, za serviranje




