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Zut�ten 4 Portionen
 = Kot�nyi Produkte

1 Stk. An�n�s

2 EL R�psöl

2 EL Honig

30 g  Apfel-V�nille Chips

Für d�s P�nn� Cott�

400 ml Schl�gs�hne

50 g Zucker

3 g Gel�tine (2 Bl�tter)

2 EL Milch

1 Stk.  V�nille Bourbon Schote

g�nz

Grill-An�n�s mit P�nn� Cott�

und Apfel Chips

15—30 Min

Zubereitung

1 Die Gel�tine in 2 EL Milch einweichen l�ssen. Die Schl�gs�hne und Zucker

mit dem M�rk �us der V�nilleschote verrühren und in einem Topf �m Herd

�ufkochen.

2 D�nn von der Herdpl�tte nehmen und etw�s �uskühlen l�ssen. Nun die

eingeweichte Gel�tine mit der Milch hinzugeben und verrühren. In kleine

Gl�schen füllen und für mindestens sechs Stunden (�m besten über N�cht)

k�lt stellen.

3 Die An�n�s sch�len und in etw� 2cm dicke Scheiben schneiden. Um den

Strunk zu entfernen, entweder die Mitte �usstechen oder rund

�usschneiden.

4 Nun werden die Scheiben mit R�psöl bepinselt und �nschließend �uf dem

Grill für etw� fünf Minuten von beiden Seiten gegrillt.

5 Die gegrillten An�n�sscheiben �uf einem Teller pl�tzieren, mit etw�s Honig

betr�ufeln und d�neben die fertige P�nn� Cott� Creme �us der Form

stürzen. Die Kot�nyi Apfel-V�nille Chips für eine extr� Portion V�nille

Crunch einf�ch d�rüberstreuen.


