(KOTANYI

1881

Grillano povrée iz koSare za
pecenje
@ 15-30 Min @ O

Priprema

1 Uzdjeli pomijeSajte maslinovo ulje s Kotanyi mjeSavinom zacina za grill
Sastojci 6 Porcije povrée.

¢ = KotanyiProdukte 2 Patlidzan narezite po duljini na ploske debljine oko 1 cm i posolite ih. Nakon

2 kom Tikvice otprilike 15 minuta posusite ih kuhinjskim papirom i narezite na kockice.

2 kom Crvene paprike 3 lostatak povréa narezite na komade veli¢ine zalogaja.

2 kom Zute paprike

2 kom Patlidsana SAVJET: Ako Zelite impresionirati goste, svaku vrstu povréa narezite u

15 kom Susenih rajéica drugaéijem elslicus

1kom Ljubicastiluk 4 Narezano povrée stavite u posudu s poklopcem i prelijte mjeSavinom za&ina.
5 lice Maslinovog ulja Zatvorite posudu i dobro protresite.

2 7lice ¢ Grill Vegetables

SAVJET: Ako nemate odgovarajuéu posudu, mozete koristiti i vrecicu
sa zatvaracem.

5 Povrée prebacite u koSaru za pecenje i stavite na rostilj. Pazite da koSara ne
bude previse puna kako bi povrée dobilo dovoljno topline.




