CobcmaBku 3a 4 MNopyuu
¢ = Kotanyi Produkte

800 g
509

2 C.A

L 6p.

8 6p.

Tenewka katima
Mapmegan
¢ BBO MyweHo

Cenekyusi om 3eAaeHuyyu
(uywku, ayk, mukBuuku
uAu gp.)

Muma xAebuema

AbpBeHu wuwyema

3a gomawHus kemuyn

600 g

16p.

3 ckuaugku
1un

1u.A.

50 ml
50 ml

2 C.A.

Yepu gomamu

Ayk

YecbH

@ PuzaH, poHeH

¢ Mauwepka, poHena

¢ Mopcka con

@ UepeH nunep Ha 3bpHa
A6bAkoB oyem

3exmuH

KpucmaaHa 3axap

©

(KOTANYI

1881

Lluwyema c klopmeHya u
gomaweH kemuyn

@ 80—100 Murymu @ 9 9

NogezomoBka

1 3anouHeme c npuzomBaHemo Ha kemuyna. 3azpetime dypHama Ha 190°C.
M3mutime u paznoaoBeme yepu gomamume. NNocmaBeme 2u c ompazaHama
cmpaHa Hazope Bbpxy maBuuka, nokpuma c xapmus 3a neyeHe u
Hanpbckalime cbe 3exmuH. Oneyeme BbB dypHama 3a 30 muHymu.

2 Hapeykeme ayka Ha cumHo u 20 comupalime Ha mueaH B maako 3exmuH.
MpecoBalime yuecbHa uAu Hapedkeme Ha cumHo u 20 gobaBeme kbm Ayka.

3 M3cuneme cbgbpirkaHuemo om muzaHa npu gomamume u gobaBeme oyem,
3axap, puzaH u mawepka. OBkyceme cbc coa u nunep. BbpHeme B8
dypHama 3a owe okoro 20 muHymu. Caeg moBa nacupalime uau
6AeHgupatlime. OcmaBeme 2omoBus kemuyn ga ce oxaagu.

4 [MpueomBeme klopmeHya kamo Hamaukame kativama c napme3aH u
oBkycume ¢ mukca 3a BBQ MNMyweno. Odopmeme manku klodmeHnya.
Hapeskeme 3eaeHuyuyume, koumo cme u3zbpanu Ha no-egpu napyeHya u
Hapegeme Bbpxy wuwyemama, pegyBaliku 3eaneHuyyu u klopmerya.

5 Oneueme wuwuyemama Ha ckapa UAU Ha 2puA muzaH 3a okoAo 5 MuHymu
(Bpememo 3a npueomBaHe 3aBucu om pa3zmepa Ha klopmenyama).

6 CepBupalime wuwuyemama ¢ gomawHua kemuyn u numkume.



