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Grillezett epres-rebarbaras pite
@ 35—40Perc Q@@ D

Elkészités

1 Agrillt el6melegitjiik 200 °C-ra. Megmossuk és negyedeljik az epret.
Megmossuk és megtisztitjuk a rebarbarat, majd 2-3 cm-es darabokra
vagjuk. Az epret és a rebarbarat 6sszekeverjik a kristalycukorral és a
keményitbvel.

2 Avaniliardd magjait kikaparjuk és az apritott fodormentéaval egydtt
hozzaadjuk a gylimolcsds keverékhez.

3 Egy aluminium grilltalcat kibélellink az omlés tésztaval és elosztjuk rajta a
tarét. Az epres-rebarbaras keveréket rahalmozzuk, majd a tészta széleit
behajtjuk és a toltelék tetejére simitjuk.

TIPP: Ha atlrét magéaban til savanyulnak taléljuk, édesithetjik egy
kevés cukorral és egy ev8kanal vanilids pudingporral, hogy még
lagyabb izl legyen.

L4 Két aluminium grilltalcat fejjel lefelé a grillrdcsra teszlink, ezek tetejére
helyezziik a pitét a talcajaban. Kb. 20 percig lefedve sitjik.

5 Miutén kihlilt, egy kevés porcukorral megszérjuk és egy gombéc fagylalttal
vagy krémjoghurttal talaljuk.



