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Szeletelt kecskesajt
Cukkinivirag

Tojas

Fehérbor

Liszt

Koktélparadicsom

¢ Kakukkf(, morzsolt

@ Bio oregand, morzsolt
¢ Bio rozmaring, egész

@ Tengeri sé, durva
szem(

@ Feketebors, egész
@ Citromhéj, reszelt

Olivaolaj

(KOTANYI

1881

Grillezett kecskesaijt
paradicsomagyon, sult
cukkiniviraggal

@ 40—60Perc @ @ D

Elkészités

1 Melegitsiik el a stit6t 180°C-ra. Fektessiik a félbevagott paradicsomokat
egy siitélapra a vagott oldalukkal felfelé. Izesitsiik séval, locsoljuk meg
olivaolajjal, és szaritsuk a stit6ben korilbeliil 60 percig.

2 A cukkinivirdgok elkészitése: Valasszuk szét a tojast. Keverjiik siméra a
tojassargajat, a lisztet, a bort és a citromhéjat. Verjuk fel a tojasfehérjét, és
keverjlik ezt is masszdhoz. Forgassuk meg a cukkinivirdgokat a tésztaban, és
egy mély serpenydben sisslik ki Sket b olajban.

3 Szeleteljuk fel a kecskesajtot, és izesitsiik kakukkfvel, rozmaringgal,
oregéndval, séval és borssal. Egy serpenyd8ben hevitsiink egy kevés
olivaolajat, és piritsuk meg a sajtszeletek mindkét oldalat.

L4 Rendezziik el a paradicsomokat egy talon, halmozzuk a tetejére a
kecskesajtot, és diszitsiik a cukkiniviragokkal.



