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Grillezett kecskesaijt
paradicsomagyon, sult
cukkiniviraggal

@ 40—60Perc @ @ D

Elkészités

OsszetevBk 2 f6 részére

¢ = Kotényi Produkte 1 Melegitsiik el6 a siitét 180°C-ra. Fektessiik a félbevagott paradicsomokat
egy siitélapra a vagott oldalukkal felfelé. Izesitsiik séval, locsoljuk meg

250 g Szeletelt kecskesajt . o L. o o . .
olivaolajjal, és szaritsuk a stit6ben korilbeliil 60 percig.
2db Cukkinivirag
) o 2 A cukkinivirdgok elkészitése: Valasszuk szét a tojast. Keverjiik siméra a
ojas e 2 zez . P . 25 .z 2eza 2
tojassargajat, a lisztet, a bort és a citromhéjat. Verjuk fel a tojasfehérjét, és
100 ml Fehérbor keverjiik ezt is masszédhoz. Forgassuk meg a cukkinivirdgokat a tésztéban, és
1509 Liszt egy mély serpenydben sissiik ki ket bé olajban.
300g Koktélparadicsom 3 Szeleteljiik fel a kecskesajtot, és izesitsiik kakukkf(vel, rozmaringgal,
1 csipet ¢ Kakukkfd, morzsolt oregandval, séval és borssal. Egy serpenydben hevitslink egy kevés
1 csipet ¢ Bio oregané, morzsolt olivaolajat, és piritsuk meg a sajtszeletek mindkét oldalat.
1 csipet ¢ Bio rozmaring, egész L4 Rendezziik el a paradicsomokat egy talon, halmozzuk a tetejére a
. L kecskesajtot, és diszitsiik a cukkiniviragokkal.
1 csipet @ Tengeri sé, durva
szem(i
1 csipet @ Feketebors, egész
0.5 tk. ¢ Citromhéj, reszelt
Olivaolaj




