OsszetevBk 6 f6 részére
¢ = Kotanyi Produkte

6 db Piros kaliforniai paprika

0.5 ek ¢ Gril Zéldség
fliszerkeverék

2 ek Olivaolaj

2 Burrata sajt

150 g Bazsalikomos peszté
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Grillezett paprika pestéval és
burrataval

@ 30—35Perc @ X

Elkészités

1 A paprikdkat megmossuk, félbevagjuk, és eltavolitjuk a magokat. Megkenjtik
Bket olivaolajjal, majd megszérjuk a Grill Z&ldség fliszerkeverékkel.

2 Felrakjuk ket a grillre (szabadtéri, elektromos vagy grillserpenyd) és
minden oldalrél 15-20 percig grillezziik, amig a héja megfeketedik, és a
husa puhéava valik. Ezt kdvetSen egy télba helyezzik, letakarjuk féliaval, és
10 percig pihentetjlk.

3 A grillezett paprikakat talcara rendezziik, meglocsoljuk egy kevés
olivaolajjal, majd raszedjlik a pesztoét. A burratat felszeleteljiik, és a paprikak
tetejére helyezziik. Azonnal talaljuk.



