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Összetevők 4 fő részére
 = Kot�nyi Produkte

4 szelet Csontos sertésk�r�j

(összesen kb. 650 g)

1.5 ek  Grill Kl�sszikus

fűszersó

700 g Burgony�

Olív�ol�j ízlés szerint

1 ek  Kl�sszikus sült krumpli

fűszersó

Grillezett sertésk�r�j ropogós
burgony�v�l

40—45 Perc

Elkészítés

1 A burgony�k�t megh�mozzuk, és kb. 1,5 cm v�st�g k�rik�kr� v�gjuk. Sós

vízben 15 percig főzzük, m�jd óv�tos�n leszűrjük, és h�gyjuk 5 percig

sz�r�dni őket.

2 A főtt burgony�k�rik�k�t meglocsoljuk olív�ol�jj�l, megszórjuk � Sült krumpli

fűszerrel, és óv�tos�n �tforg�tjuk, hogy � szeletek ne törjenek össze.

3 A k�r�jszeleteket leg�l�bb 20 perccel sütés előtt kivesszük � hűtőből.

Mindkét old�luk�t bedörzsöljük Kot�nyi Grill Kl�sszikus fűszersóv�l, és

vékony�n megkenjük olív�ol�jj�l.

4 Előmelegítjük � grillt (lehet sz�b�dtéri, elektromos grill v�gy grillserpenyő),

közepes hőfokr�. A burgony�k�rik�k�t � grillre tesszük, és old�l�nként kb. 5

percig sütjük, �míg �r�nyb�rn�k és ropogós�k lesznek.

5 A k�r�jszeleteket grillezzük 4–5 percig old�l�nként, � szeletek

v�st�gs�g�tól függően, míg szépen megpiruln�k és k�r�melliz�lódn�k.

6 A húst p�r percig pihentetjük, m�jd t�l�ljuk � ropogós burgony�v�l, friss

s�l�t�v�l és – h� szeretnénk – h�zi chimichurriv�l.


