(KOTANYD)

Grillezett sertéskaraj ropogés
burgonyaval
@ 40—45Perc Q@@ X

Elkészités

1 A burgonyékat meghamozzuk, és kb. 1,5 cm vastag karikakra vagjuk. Sés

Osszetevsk 4 6 részére vizben 15 percig f6zziik, majd évatosan lesz(irjiik, és hagyjuk 5 percig

¢ = Kotanyi Produkte szaradni 8ket.

I szelet Csontos sertéskaraj 2 Afétt burgonyakarikdkat meglocsoljuk olivaolajjal, megszérjuk a Silt krumpli
(6sszesen kb. 650 g) fliszerrel, és dvatosan atforgatjuk, hogy a szeletek ne térjenek Gssze.

1.5 ek ¢ Grill Klasszikus 3 Akarajszeleteket legaldbb 20 perccel siités el6tt kivesszik a hiitébdsl.
fliszerso Mindkét oldalukat beddrzssljiik Kotanyi Grill Klasszikus flszerséval, és

700 g Burgonya vékonyan megkenjtik olivaolajjal.
Olivaolaj izlés szerint 4  Elémelegitjiik a grillt (lehet szabadtéri, elektromos grill vagy grillserpenyd),

1ek ¢ Klasszikus siilt krumpli kézepes héfokra. A burgonyakarikékat a grillre tessziik, és oldalanként kb. 5
fliszersé

percig sitjik, amig aranybarnék és ropogdsak lesznek.

5 Akarajszeleteket grillezziik 4-5 percig oldalanként, a szeletek
vastagsagatdl fliggéen, mig szépen megpirulnak és karamellizalédnak.

6 A hust par percig pihentetjik, majd talaljuk a ropogds burgonyéval, friss
salataval és — ha szeretnénk — hazi chimichurrival.
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