(KOTANYD)

Grillowane papryki z pesto i
burrata
@ 25-30 Min @ D

Przygotowanie

1 Umyj papryki, przekrdj je na péti usun gniazda nasienne. Posmaruj oliwa i
Sktadniki - llo§¢ oséb: 7 dopraw mieszanka przyprawowa Kotanyi Grill do warzyw.

¢ = KotényiProdukte 2 Grilluj papryki (na grillu ogrodowym, elektrycznym lub patelni grillowej) ze

6 szt Czerwona papryka wszystkich stron przez okoto 15-20 minut, az skérka sie przypali, a migzsz

0.5 iyzki ¢ Gril do Warzyw bedzie miekki. Przetéz do miski, przykryj folig spozywcza lub aluminiowa i

mieszanka przypraw odstaw na 5 minut.

2 tyzki Oliwa z oliwek 3 Utéz upieczone papryki na pétmisku, skrop odrobing oliwy z oliwek i polej
5 st Ser burrata pesto. Pokrdj burrate i roztéz na wierzchu. Podawaj.
150 g Pesto bazyliowe

WSKAZOWKA: Udekoruj $wiezymi listkami tymianku.
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