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Skł�dniki - Ilość osób: 4
 = Kot�nyi Produkte

600 g Wołowin�, mielon�

3 łyżeczki  Grill Kl�syczny

miesz�nk� przypr�w

2 szt. Pomidory n� g�ł�zce

4 szt. Liście s�ł�ty

1 szt. Czerwon� cebul�

4 szt. Ogórek konserwowy

4 szt. Ser chedd�r

4 szt. Bekon

4 szt. Bułk� do burgerów

50 ml Sos BBQ

N� s�ł�tkę Colesl�w

500 g K�pust� bi�ł�

3 szt. M�rchew

50 g M�jonez

1 łyżeczk� Cukier

3 łyżki Ocet j�błkowy

 Sól Morsk�

grubozi�rnist� jodow�n�

 Pieprz Cz�rny mielony

Grillow�ny cheeseburger z

s�ł�tk� Colesl�w

40—50 Min

Przygotow�nie

1 Pokrój bi�ł� k�pustę n� cienkie pl�sterki i przypr�w sol�. Odst�w n� co

n�jmniej 10 minut.

2 Zmiesz�j mielon� wołowinę z miesz�nk� przypr�w Grill Kl�syczny Kot�nyi i

uformuj burgery o w�dze ok 150 g.

3 Przygotow�nie s�ł�tki Colesl�w: obierz i drobno pokrój m�rchewkę.

Zmiesz�j m�jonez, cukier, ocet j�błkowy i duż� szczyptę Pieprzu Kot�nyi,

�by przygotow�ć sos.

4 Mocno wyciśnij bi�ł� k�pustę, wymiesz�j z m�rchewk� i dressingiem, �

potem odst�w, by n�si�knęły sm�kiem.

5 Pokrój pomidory n� pl�sterki. Umyj liście s�ł�ty. Pokrój cebulę n� kr�żki i

ogórki konserwowe n� pl�sterki.

6 Grilluj burgery przez około 3–5 minut z k�żdej strony, w z�leżności od

preferow�nego stopni� wysm�żeni�. Często obr�c�j burgery. Grilluj bekon.

Pod koniec grillow�ni� połóż pl�sterki ser� chedd�r n� burger�ch i

poczek�j, �ż lekko się roztopi.

7 Przekrój bułki do burgerów i krótko grilluj wewnętrzne strony. Posm�ruj

dolne połówki bułek sosem BBQ. Aby przygotow�ć burgery, połóż n� bułce

s�ł�tę, burger�, pl�sterki pomidor�, kr�żki cebulowe, ogórki konserwowe i

bekon. Połóż górn� część bułki n� burgerze. Pod�w�j gotowego burger� z

s�ł�tk� Colesl�w i ciesz się sm�kiem.


