(KOTANYI

1881

Grillowany cheeseburger z
satatkg Coleslaw

@ 40—-50 Min @ P O

Przygotowanie

Sktadniki - llo§é oséb: 4

¢ = Kotanyi Produkte

600 g Wotowina, mielona

3tyzeczki @ Grill Klasyczny
mieszanka przypraw

2 szt. Pomidory na gatazce
4 szt. Liscie sataty

1szt. Czerwona cebula

4 szt. Ogérek konserwowy
4 szt. Ser cheddar

4 szt. Bekon

4 szt. Butka do burgeréw
50 ml Sos BBQ

Na satatke Coleslaw

500 g Kapusta biata
3 szt. Marchew
509 Majonez

11yzeczka  Cukier
3 tyzki Ocet jabtkowy

¢ Sél Morska
gruboziarnista jodowana

¢ Pieprz Czarny mielony

Pokréj biata kapuste na cienkie plasterkii przypraw sola. Odstaw na co
najmniej 10 minut.

Zmieszaj mielong wotowine z mieszanka przypraw Grill Klasyczny Kotanyi i
uformuj burgery o wadze ok 150 g.

Przygotowanie satatki Coleslaw: obierz i drobno pokréj marchewke.
Zmieszaj majonez, cukier, ocet jabtkowy i duzg szczypte Pieprzu Kotanyi,
aby przygotowac sos.

Mocno wyciénij biatg kapuste, wymieszaj z marchewka i dressingiem, a
potem odstaw, by nasigknety smakiem.

Pokréj pomidory na plasterki. Umyj licie sataty. Pokréj cebule na krazki i
ogoérki konserwowe na plasterki.

Grilluj burgery przez okoto 3—-5 minut z kazdej strony, w zalezno$ci od
preferowanego stopnia wysmazenia. Czesto obracaj burgery. Grilluj bekon.
Pod koniec grillowania potéz plasterki sera cheddar na burgerach i
poczekaj, az lekko sie roztopi.

Przekréj butki do burgeréw i krétko grilluj wewnetrzne strony. Posmaruj
dolne potéwki butek sosem BBQ. Aby przygotowaé burgery, potéz na butce
satate, burgera, plasterki pomidora, krazki cebulowe, ogérki konserwowe i
bekon. Potéz gérna czes¢ butki na burgerze. Podawaj gotowego burgera z
satatka Coleslaw i ciesz sie smakiem.



