(KOTANYI

1881

Grilovana zebirka s
rozmarynovou focacciou

@ 120—140 Min @ D D

. Preparation

Ingredients 4 Portions
¢ = Kotanyi Produkte

Opléchnéte Zebra ve studené vodé, osuste je a odstrarite stfibrnou kzi ze
spodni strany. Smichejte smés koreni Kotanyi Gril se slune¢nicovgm olejem,
potfete jim Zebirka a nechte je zabalend v plastové fdlii v chladnicce alespon
2 hodiny (nejlépe pfes noc).

Na focacciu . . , v ey . . v
Priprava focaccie: Do misy nasypte mouku, pseni¢nou krupici, susené

L ks. Zebirka drozdi, stl, cukr a smés koreni Kotanyi Grill a promichejte. Uprostfed

4 pol.z. Slune&nicovy olej udélejte dlilek a pfidejte teplou vodu a kapku olivového oleje. Pomoci vidlicky

pomalu spojte smés vody a mouky a poté tésto hnétte rukama po dobu 1-2

100 ml Jableény dzus

minut. Poté tésto polozte na pomoucenou pracovni plochu a hnétte asi 5
209 Maslo minut a trhejte (tésto si poloZte pfed sebe, pak souc¢asné pohybujte jednou
 ks. Kukufice na klasu rukou od téla a druhou k t&lu, t&sto prelozte k sobé a opakuijte). Hotové tésto
4 pol.iz. ¢ Gril vloZte do misy. Pfikryjte ho a nechte nejméné 30 minut kynout (¢im déle,

¢ Movska sl s j6dem

¢ Pepi gerng mlety

For the focaccia

tim lépe).

Zebra grilujte 90 minut na nep¥imém ohni (asi 120 °C a7 140 °C) se
zaviengmi dvitky. Kazdgch 20 minut je potfete jable¢nou §tavou. V pfipadé
potfeby grilujte rychle pod pfimgm Zarem, dokud nejsou kfupava. Nechte
10 minut rozleZet zabalené v alobalu.

400 g Pseni¢na mouka, hladka
) . Pro pfipravu focaccie predehfejte troubu na 200 °C pfi nastaveni bé&zné

200 g Pseni¢na krupice . .. ) i 3 i ,
trouby. Vymazte plech poradnou davkou olivového oleje. Z vykynutého

1 bal DroZdi, suSené (7 ) tésta vytvarujte ruéné dvé kulaté placky (pfiblizné 1,5 cm silné) a polozte je

29 Cukr na plech. Nékolikrat je propichnéte vidlickou. Do tésta vtlacte rozmargn a

400 ml Voda, tepla olivy. Nakonec je osolte, opepfete a potfete olivovgm olejem a pecte v

Olivovg olej troubé pfiblizné 15 minut dozlatova.

P Snitky rozmargnu Kukuriéng klas potfete méslem, osolte a opeprete a grilujte ze vSech stran.

50¢g Olivy ze sklenice Zebirka podavejte s kukufigngm klasem a focacciou. Tento pokrm Ize

2 pol.kz. ¢ Gril pripravit také v troubé: Pecte 90 minut pfi 140 °C v b&Zné troubé. Kazdgch
20 minut je potfete jableénou $tdvou. Po 90 minutach zapnéte funkci grilu a

6g ¢ Motska sl s j6dem

©

grilujte, dokud nejsou zebirka kfupava. Nechte 10 minut rozlezet zabalena v
alobalu.



