(KOTANYI

1881

Grilovan( cheeseburger so
Salatom coleslaw

@ 40-50Min Q@@ @

Priprava

1 Bielu kapustu nakréjajte nadrobno a dochutte sol'ou. OdloZte nabok aspori

Ingrediencie 4 Porcie na 10 mindt.

¢ = Kotanyi Produkte C . . v . .. C . .. .
2 ZmieSajte mleté hovadzie maso zmiesajte so zmesou Kotanyi zmes korenia

Burger American BBQ Style a vytvarujte 150 g placky.

600 g Hovadzie méso, mleté
3 6L ¢ Zmes korenia Burger 3 Priprava $alatu coleslaw: O8ipte mrkvu a nakréjajte ju na tenké platky.
American BBQ Style ZmieSajte majonézu, cukor, jablényg ocot a velku stipku papriky Kotanyina
2 kus Paradajky, na strapci vytvorenie dresingu.
4 kus Listy $alétu 4 Bielu kapustu silno vyzmykajte, zmie$ajte s mrkvou a dresingom a nechajte
. L prejst chutami.
1 kus Cervena cibula
4 kus Kyslé uhorky 5 Nakréjajte paradajky na kolieska. Oplachnite listy $alatu. Nakréjajte cibulu
a kyslé uhorky na kolieska.
4 kus Slanina
4 lus Hamburgerové femle 6 Hamburgerové placky grilujte asi 3 — 5 minGt z kazdej strany podla
pozadovaného stupiia prepecenia. Placky ¢asto otacajte. Opecte slaninu
50 ml BBQ omécdka

na grile. Na konci grilovania polozte na hamburgerové placky platok ¢edaru

a nechajte ho mierne roztopit.
Na $alat coleslaw

7 Rozrezte Zzemle na hamburgery a zvnuitra ich kratko opecte na grile. Natrite

500 Biela k t PRV sy . v 44 NPT
° e kapusta spodn ¢ast BBQ omackou. Na zostavenie kazdého hamburgera pridajte list
3 kus Mrkva alatu, hamburgerovi placku, platky paradajok, kolieska cibule, kyslé
50¢g Majonéza uhorky a slaninu. Polozte na hamburger hornt ¢ast Zemle. K hotovému
16L Cukor hamburgeru naberte $alat coleslaw a podéavajte.
3 PL Jablény ocot

¢ Morské sol jedla
jédovana

¢ Cierne korenie mleté




