(KOTANYI

1881

Grilovany kozi syr na
paradajkach s fritovangmi kvetmi
cukety

@ 40—60Min QPP @

Priprava

Ingrediencie 2 Porcie
¢ = Kotényi Produkte 1 Predhrejte rdru na 180 °C (356 °F). Prekrojte paradajky na polovice a
polozte ich pekac prerezanou stranou nahor. Ochutte solou, pokvapkajte

250¢g Kozi syr, nakradjang na 3 . A . , e L.
platky olivovgm olejom a suste v rire priblizne 60 minut.

2 kus Cuketové kvety 2 Priprava cuketov(jch kvetov: Oddel'te zltko od bielka. Vymie$ajte vajeény

1ks Vajcia 7ltok s mkou, vinom a citrénovou kérou do hladka. Vy$lahajte vaje¢ny

bielok a zamie$ajte ho do zmesi. Cuketové kvety obal'te v ceste a smazte v

100 ml Biele vino . Ry v .
hlbokej panvici s va¢$im mnozstvom oleja.

1509 Maka P . . . . .
3 Nakréjajte kozi syr a dochutte ho tymianom, rozmarinom, oreganom, sol’'ou
300 Ch dajk . > . . . . . .
9 Ty paradaliy a korenim. OsmaZte z oboch stran na panvici s trochou olivového oleja.
1 &tipka ¢ Tymian suen( . . . . P .
Y Y L4 Poukladajte paradajky na tanier, navrch polozte kozi syr a ozdobte kvetmi
1 $tipka @ Oregano drvené cukety
1 Stipka ¢ Rozmarin suseny mlety
1 $tipka @ Morské sol jedla
jédovana
1 §tipka ¢ Cierne korenie celé
0.5 CL @ Citrénova kéra krajana
suSena
Olivovy olej




