(KOTANYD)

Griiner-Spargel vom Grill mit
Burrata und Koriander

@ 30-35Min @D

Zubereitung

1 Im ersten Schritt wird die Marinade flr den Spargel zubereitet. Dafir wird

Zutaten 2 Portionen Olivendl mit 1 TL Grill Gemiise Gewlirzsalz verriihrt. AnschlieBend wird der
¢ = Kotanyi Produkte Spargel damit eingerieben.
500 g Spargel, griin 2 Den Spargel grillen bis er bissfest und schén gebraunt ist.
250 g Burrata
1Stk. Bio Zitrone (Zeste einer TIPP: Je nachdem wie dick der Spargel ist, muss er vorher geschélt
Zitrone) und die Enden abgeschnitten werden.
5EL Olivendl . . . . . .
3 Die Korianderkdrner in einer Pfanne trocken anrésten.
1TL ¢ Grill Gemiise
4 Burrata mit etwas Zitronenzeste verfeinern und den gerdsteten
3EL ¢ Koriander ganz . . . . . .
Korianderkdrnern garnieren. Gemeinsam mit den gegrillten
1 Prise ¢ Pfeffer bunt ganz Spargelstangen anrichten.
1 Prise ¢ Meersalz jodiert grob . . .. . . . .
5 Mit Olivendl betraufeln, Salz und Pfeffer wiirzen und mit knusprigem

Ciabatta genieBen.




