(KOTANYD)

Gruszki faszerowane gorgonzola
@ 25-30 Min @ D

Przygotowanie

1 Zmieszaj orzechy wioskie i orzeszki piniowe i praz je przez chwile na patelni.

Przypraw 1tyzeczka lubczyku i wymieszaj. Odtéz do ostygniecia na
papierowym reczniku.

Sktadniki - llos¢ osob: 2 2 Umyj gruszki, wytrzyj do sucha i przekréj na potéwki. Za pomoca tyzki
¢ = Kotényi Produkte wydraz odpowiednia ilo§é migzszu z gruszek.
2 szt. Gruszka, duza 3 Wuymieszaj gorgonzole z 1tyzeczka Lubczyku Ogrodowego otartego
150 g Gorgonzola Kotanyi.
2 tyzki Orzeszki piniowe L4 Piecz wydrazone gruszki w piekarniku w temperaturze 180°C przez okoto 15
2 hyzki Orzechy wioskie minut. 5 minut przed koricem pieczenia napetnij je serem i ponownie wtéz
do piekarnika.
1op. Szklanka $wiezego
szczypiorku 5 Wyjmij z piekarnika, udekoruj prazonymi orzechami i $wiezym
21yzeczki @ Lubczyk ogrodowy szczypiorkiem, ciesz sie smakiem.
otarty
1szczypta  # SéIMorska WSKAZOWKA: Porada firmy Kotanyi: Podawaj ze $wiezg bagietka.

gruboziarnista jodowana




