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Skł�dniki - Ilość osób: 2
 = Kot�nyi Produkte

2 szt. Gruszk�, duż�

150 g Gorgonzol�

2 łyżki Orzeszki piniowe

2 łyżki Orzechy włoskie

1 op. Szkl�nk� świeżego

szczypiorku

2 łyżeczki  Lubczyk ogrodowy

ot�rty

1 szczypt�  Sól Morsk�

grubozi�rnist� jodow�n�

Gruszki f�szerow�ne gorgonzol�

25—30 Min

Przygotow�nie

1 Zmiesz�j orzechy włoskie i orzeszki piniowe i pr�ż je przez chwilę n� p�telni.

Przypr�w 1 łyżeczk� lubczyku i wymiesz�j. Odłóż do ostygnięci� n�

p�pierowym ręczniku.

2 Umyj gruszki, wytrzyj do such� i przekrój n� połówki. Z� pomoc� łyżki

wydr�ż odpowiedni� ilość mi�ższu z gruszek.

3 Wymiesz�j gorgonzolę z 1 łyżeczk� Lubczyku Ogrodowego ot�rtego

Kot�nyi.

4 Piecz wydr�żone gruszki w piek�rniku w temper�turze 180°C przez około 15

minut. 5 minut przed końcem pieczeni� n�pełnij je serem i ponownie włóż

do piek�rnik�.

5 Wyjmij z piek�rnik�, udekoruj pr�żonymi orzech�mi i świeżym

szczypiorkiem, ciesz się sm�kiem.

WSKAZÓWKA:  Por�d� firmy Kot�nyi: Pod�w�j ze śwież� b�gietk�.


