Sastojci 4 Porcije
¢ = Kotanyi Produkte

1kg

1kg

2 jusna
Zlica

3 jusna
Zlica

Za ljevance

500 g

3

300 ml

1 prstohvat

1 prstohvat

1 prstohvat

Goveda koljenica ili govedi
vrat

Luk

Svinjska mast

¢ Paprika slatka
delikatesna mljevena

¢ Kuhinjska sol

Voda, prema potrebi

Brasno

Jaja

Mlijeko

¢ Kuhinjska sol

¢ Muskatni ora$gié
mljeveni

¢ Papar crnizrno

(KOTANYI

1881

Gulas s ljevancima
@ 180—190 Min @ @ ¢

Priprema

1 Govedinu nareZite na male komade i isperite ih.

2 Umeduvremenu u posudi za sloZzenac preprzite luk (harezan uzduzno) u
masti, umijesajte nasu delikatesnu slatku papriku, dodajte govedinu,
zacinite solju, pokrijte i stavite da se kuha.

3 Povremeno dodajte Zlicu vode kako bi se sprijecilo da jelo zagori.
L4 Zaljevance izradite glatko tijesto od brasna, mlijeka, jaja i zacina.

5 Oblikujte ljevance noZem na plo¢i ili uz pomoé kalupa za ljevance i ubacujte
ih u kipuéu posoljenu vodu. Nakon $to su se kuhali minutu do dvije, izvadite
lievance iz vode i dobro ih isperite hladnom vodom, a zatim ih uspite u zdjelu.

6 Kada je gulas kuhan, nakratko ga otkrijte i zapecite. Posluzite ga uz ljevance.



