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S�stojci 4 Porcije
 = Kot�nyi Produkte

1 kg Goveđ� koljenic� ili goveđi

vr�t

1 kg Luk

2 jušn�

žlic�

Svinjsk� m�st

3 jušn�

žlic�

 P�prik� sl�tk�

delik�tesn� mljeven�

 Kuhinjsk� sol

Vod�, prem� potrebi

Z� ljev�nce

500 g Br�šno

3 J�j�

300 ml Mlijeko

1 prstohv�t  Kuhinjsk� sol

1 prstohv�t  Mušk�tni or�ščić

mljeveni

1 prstohv�t  P�p�r crni zrno

Gul�š s ljev�ncim�

180—190 Min

Priprem�

1 Govedinu n�režite n� m�le kom�de i isperite ih.

2 U međuvremenu u posudi z� složen�c prepržite luk (n�rez�n uzdužno) u

m�sti, umiješ�jte n�šu delik�tesnu sl�tku p�priku, dod�jte govedinu,

z�činite solju, pokrijte i st�vite d� se kuh�.

3 Povremeno dod�jte žlicu vode k�ko bi se spriječilo d� jelo z�gori.

4 Z� ljev�nce izr�dite gl�tko tijesto od br�šn�, mlijek�, j�j� i z�čin�.

5 Oblikujte ljev�nce nožem n� ploči ili uz pomoć k�lup� z� ljev�nce i ub�cujte

ih u kipuću posoljenu vodu. N�kon što su se kuh�li minutu do dvije, izv�dite

ljev�nce iz vode i dobro ih isperite hl�dnom vodom, � z�tim ih uspite u zdjelu.

6 K�d� je gul�š kuh�n, n�kr�tko g� otkrijte i z�pecite. Poslužite g� uz ljev�nce.


