(KOTANYI

1881

Gulas$ sa Speclama
@ 180—190 Min. @ @ ¢

Priprema

1 Isecite junetinu na male komade i operite je.

2 Umeduvremenu, u posudi za paprikas na masti ispecite uzduz ise¢en luk,
umesajte nasu specijalnu slatku zac¢insku papriku, dodajte junetinu, posolite,

Sastav 4 Porcije
¢ = Kotanyi Produkte

poklopite i kuvajte.

3 Povremeno dodajte kasiku vode da biste sprecili da zagori.

1k J ¢a kolenica ili junedi v v . v e e e e ..
° V:Jarleca clenica fljuned L4 ZaSpecle, pomesajte brasno, mleko, jaja i zadine, pa formirajte glatko testo.
1kg Luk 5 Specle oblikujte pomoéu daske i noza ili ma$ine za pravljenje §pecli, pa ih

.. dodajte u kljuc¢alu vodu kako ih budete oblikovali. Nakon minut ili dva
2 kasika Mast

kuvanja, izvadite Specle iz vode i temeljno ih isperite hladnom vodom,
3 kasika ¢ Paprika, slatka

procedite i stavite u ¢iniju.
dimljena

¢ Kuhinjska so 6 Dok se gulas kuva, na kratko otklopite i pecite. Posluzite sa Speclama.

Voda, po potrebi

Za $pecle

500 g Brasno
3 Jaja
300 ml Mleko

1 prstohvat @ Kuhinjska so

1 prstohvat @ Muskatni ora3gié,
mleveni

1 prstohvat @ Biber crni, celi




