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S�st�v 4 Porcije
 = Kot�nyi Produkte

1 kg Juneć� kolenic� ili juneći

vr�t

1 kg Luk

2 k�šik� M�st

3 k�šik�  P�prik�, sl�tk�

dimljen�

 Kuhinjsk� so

Vod�, po potrebi

Z� špecle

500 g Br�šno

3 J�j�

300 ml Mleko

1 prstohv�t  Kuhinjsk� so

1 prstohv�t  Musk�tni or�ščić,

mleveni

1 prstohv�t  Biber crni, celi

Gul�š s� špecl�m�
180—190 Min.

Priprem�

1 Isecite junetinu n� m�le kom�de i operite je.

2 U međuvremenu, u posudi z� p�prik�š n� m�sti ispecite uzduž isečen luk,

umeš�jte n�šu specij�lnu sl�tku z�činsku p�priku, dod�jte junetinu, posolite,

poklopite i kuv�jte.

3 Povremeno dod�jte k�šiku vode d� biste sprečili d� z�gori.

4 Z� špecle, pomeš�jte br�šno, mleko, j�j� i z�čine, p� formir�jte gl�tko testo.

5 Špecle oblikujte pomoću d�ske i nož� ili m�šine z� pr�vljenje špecli, p� ih

dod�jte u ključ�lu vodu k�ko ih budete oblikov�li. N�kon minut ili dv�

kuv�nj�, izv�dite špecle iz vode i temeljno ih isperite hl�dnom vodom,

procedite i st�vite u činiju.

6 Dok se gul�š kuv�, n� kr�tko otklopite i pecite. Poslužite s� špecl�m�.


