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S�stojci 4 Porcije
 = Kot�nyi Produkte

400 g Guske (kril�, iznutrice bez

jetre)

1 hrp� Korjen�stog povrć�

1 kom Bijeli luk

2 kom Češnj�k� (n�sjeck�nog)

40 g Gl�tkog br�šn�

40 g M�sl�c�

250 ml Vrhnj� z� šl�g

2 kom  Lovorov list cijeli

8 kom  P�p�r crni zrno

1 žličic�  M�žur�n usitnjeni

Z� knedle:

100 g M�sl�c� sobne

temper�ture

1 kom Veliko j�je

1 kom Žum�nj�k

250 g Krušnih mrvic�

3 žlice Svježe sjeck�nog peršin�

1 prstohv�t  Him�l�jsk� sol

1 prstohv�t  P�p�r š�reni u zrnu

1 prstohv�t  Mušk�tni or�ščić

mljeveni

Guščj� juh� s okruglic�m�
40—45 Min

Priprem�

1 Prvo operite guščj� kril� i iznutrice te ih prokuh�jte u loncu s oko 2 litre vode,

korjen�stim povrćem i prstohv�tom soli. Z�tim dod�jte češnj�k, m�žur�n,

p�p�r u zrnu i lovorov list te ost�vite juhu d� se krčk� oko s�t vremen�.

2 N�kon jednog s�t� juhu procijedite. Z�tim u lon�c dod�jte m�sl�c p� br�šno

te juhu i vrhnje z� šl�g. Pustite d� se krčk� još 15 minut�.

3 S�d� pripremite m�le okruglice od kruh�. Z� to omekš�ni m�sl�c miješ�jte

dok ne post�ne krem�st s prstohv�tom soli i mušk�tnim or�ščićem. U

m�sl�c umiješ�jte j�je i žum�nj�k (ob� bi treb�l� biti n� sobnoj temper�turi).

4 S�d� umiješ�jte mrvice i pustite d� smjes� z� knedle odmori 10 minut�.

Z�tim od smjese oblikujte m�le okruglice (otprilike veličine prepeličjeg j�j�).

Kuh�jte u sl�noj vodi 5 minut�.

5 Juhu poslužite s okruglic�m� i ukr�site svježim n�sjeck�nim peršinom.


