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Skł�dniki - Ilość osób: 4
 = Kot�nyi Produkte

N� ok. 500 g ci�steczek

190 g Żółtk� (ok. 10 sztuk)

140 g Cukier puder

160 g M�k� pszenn�

20 g  Kurkum� mielon�

1 szczypt�  Cyn�mon mielony

1 szczypt�  G�łk� Muszk�tołow�

mielon�

1 szczypt�  Sól Morsk�

grubozi�rnist� jodow�n�

Guziczki z kurkum�
15—30 Min

Przygotow�nie

1 Ubij żółtk� z cukrem pudrem n� puszyst� m�sę.

2 Wymiesz�j m�kę z kurkum� i pozost�łymi przypr�w�mi od Kot�nyi.

3 Wypełnij ręk�w cukierniczy miesz�nk� i z� pomoc� perforow�nej dyszy

wycisk�j kółk� (ok. 1 cm średnicy) n� bl�chę wyłożon� p�pierem do

pieczeni�.

4 Piecz ci�steczk� n� środkowym ruszcie w piek�rniku n�grz�nym do 180 °C

(z wł�czonym termoobiegiem) przez 8 minut.

WSKAZÓWKA:  Po schłodzeniu możn� je udekorow�ć pyszn� polew�

czekol�d�.


